-VIANDES ROTIES-
SPECIAL AGNEAU PASCAL

LA GALINETTE 19/KG
GALI" ETTE Poulet fermier Gascon ail& olives

Pl el s PINTADE FERMIERE LANDES  21/KG

LANDES ail& olives

CARTE EVENT 2025 SOURIS D'AGNEAU 14/PCE

ENVIRON 300G

-NOS BOCAUX- ROTI D'EPAULE D'AGNEAU™  38/Ko

ENVIRON 2kg 6/8 pers

TERRINE FORESTIERE 5 GIGOT D'AGNEAU * 48/KG6
ENVIRON 2 kg 6/8 pers

RILLETTE CANARD 1 COCHON DE LAIT DU TARN" 290/PCE

JAMBONNEAU 8 Environ 10/11kg 15/20pers

Farce Chair & saucisse Occitanie
et foie gras maison
FU'E GRAS 16 Servi cuit, tranché et emballé

JAMBON A L'0S DU TARN®  28/KG
- - - minimum 3 k
NOS PICA-PICA ROTI DE BOEUF- 30/K6

ENVIRON 2,5 kg 8/10 pers

L'OEUF MIMO 2 ROTI D'ECHINE DE COCHON™  26/KG
3 FRANCE ENVIRON 2,5 kg 8/10 pers
FILET DE POULET PANEX2 1 *sur réservation avec devis

Mayo au piment d’Espelette

VERRINE GALI 4 -ACCOMPAGNEMENTS-

Créme mascarpone au curry
Mais et lard grillé/mouillette

BURRATA . POMMES GRENAILLES 5/PT

LARD/PERSILLADE/OIGNON

Salade de tomates et basilic

LE CROQUE TRUFFE 7 CHAMPIGNONS PERSILLES 4/PT
Coupéen 8
SALADE D'EPEAUTRE 4 POMMES DAUPHINES 3/PCE
Agrumes et betterave HARICOTS CUISINES® 6/PT
TIAN DE LEGUMES* 5/PT
'MIGNARDISES- PUREE A L’ANCIENNE 5/PT
Sucrées
ASSORTIMENTS 6 GRATIN DAUPHINOIS 5/PT
DU MOMENT CAROTTES FANNES 3/PT

3 Piéces par pers ; .
parp *selon arrivage et saison

-LES PLATEAUX APERO-

LE PLATEAU COCHONAILLE 4/6 pers 35 LES PLATEAUX DE FROMAGES MKRZif owm
FOUET DE SAUCISSE ET SAUCISSE DE FOIE DE ASSORTIMENT DE PLUSIEURS FROMAGES

LACAUNE /CHORIZO CULAR /JAMBON SERRANO TOME DE VACHE, BREBIS FROMAGE DE CHEVRE FRAIS,

PATE DE CAMPAGNE ET AUTRES CREATIONS ORIGINALES...

LE PLATEAU DEGUSTATIONere pors 75 4/6 PERS 30

FOUET DE SAUCISSE & SAUCISSE DE FOIE
CHORIZO CULAR /JAMBON SERRANO/RILLETTES 6/8 PERS 40
PATE DE CAMPAGNE/ANCHOIADE

CROQUE TRUFFE/ TOMME DE BREBIS ET TOMME NOIRE 10/12 PERS 55

CHEVRE FRAIS AUX FLEURS e %
ﬂqu




